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Bosco Torremocha, director de Espirituosos
de Espana.

Pepa Munoz, chef y propietaria del
Restaurante El Qlenco de Pepa.

Taberna Arzabal, la esencia de la mejor
cocina espanola.

Justa Rufina, el nuevo proyecto
gastronodmico de Azotea Grupo.

Zalacain reabre sus puertas bajo la direccidn
del chef Ifhigo Urrechu.

Alejandro Tuero, chef de pasteleria
especializado en postres de restaurante.

Nueva York, las recetas de culto. El libro del
gastronomo Marc Grossman.

Las legumbres, alimento saludable,
sostenible y necesario.

Angel Ledn crea una nueva técnica para
cocinar arroz con productos del mar.

Fuensanta, 175 Aniversario de su agua
como minero-medicinal.

Barmans Cumbre - Ruta del Cdéctel 2021.

Watermelon Summer Punch, la propuesta de
Luca Anastasio.

Historia de la Cocteleria, por Alberto
Rodriguez.

Manzanillas, Terrufios y Cocktails, por
Francisco Javier Pérez Ruiz.
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